
 

Unsere Philosophie:

„Sorgsam zur Natur
Geprägt von der Herkunft
Mit der Handschrift des Winzers
Für Leidenschaft am Genuss“
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Analysedaten: 	
Mostgewicht: 	 142° Oechsle
Alkohol: 	 13,5 Vol % 
Restzucker: 	 105,3 g/l 
Säure: 	 8,2g/l

Auszeichnungen	
3. Platz beim internationalen Grauburgunder-Preis mit	 5 Sternen *****
Landes- und DLG Bundesweinprämierung: 	 Gold

 

Jahrgangswein 2015 Grauburgunder Beerenausleese

Mit unserem Jahrgangswein lassen wir der Kreativität freien Lauf. Durch außerge-
wöhnlichen An- und Ausbau verschaffen wir zum Beispiel einer Rebsorte besondere 
Geltung oder wir kreieren einen besonderen Weintyp. 

Das Ganze gibt es einmalig. Im nächsten Jahr lassen wir uns etwas Neues einfallen. 
Dabei stellen wir auch den Jahrgang in den Vordergrund. Denn neben Boden, Klima 
und Winzer prägt die Witterung eines Jahres den Wein ganz besonders.

Einen krönenden Abschluss des Jahrgangs ernteten wir am 03. Oktober 2015 mit einem 
Spitzenmostgewicht von 142 Oechslegraden. Goldgelbe Beeren zum Teil rosinenartig 
zusammen geschrumpft hatte der Goldene Oktober hervorgebracht. Bei strahlendem 
Sonnenschein wurden die Trauben von Hand geerntet. Vergoren wurde dieser edle 
Tropfen in einem kleinen Eichenholzfass. Die Lagerung gab dem gehaltvollen, kräf-
tigen Wein noch mehr Struktur. In der Nase überzeugt diese edelsüße Kostbarkeit mit 
feinen Aromen

Ein Kraftpaket mit Lagerpotenzial.

Wir empfehlen diesen Wein zum Aperitif oder Digestif, Desserts oder Gänseleberpastete.


