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Die Rebstocke stehen in traditionellen Weinlagen siidwestlich der Rheinland-
Pfilzischen Landeshauptstadt Mainz, im grof§ten deutschen Anbaugebiet
Rheinhessen. Die bis zu siecben Meter langen Wurzeln holen aus
tiefgriindigen, kalkreichen LofSlehmboden ihre Nihrstoffe. Die Weinberge
werden behutsam, nachhaltig und mit Respekt vor der Natur 6kologisch
bewirtschaftet. Unsere Arbeitsweise im Weinbau ist darauf ausgerichtet gute
Traubenqualitit mit ausgereiften, aromatischen Weintrauben zu erzeugen.

Weiburgunder Classic

Der WeiSburgunder bildet mit dem ,,Grauen Burgunder” und dem ,,Blauen
Spdtburgunder® eine Familie, denn alle drei Sorten sind im Sommer kaum
voneinander zu unterscheiden und identifizieren sich erst bei der Traubenreife
durch die Farben der Beeren. Im Gegensatz zu den beiden anderen Burgundern
farbt sich die Beerenhaut des Weif$burgunders nicht, deshalb sein Name. Die
Heimat der Burgunderfamilie diirfte im Burgund oder der Champagne zu
suchen sein. Von dort gelangte er in die Rheinpfalz und nach Rheinhessen.
Wir schitzen diese Sorte sehr. Der Weifiburgunder ist ein feiner Charmeur.
Fruchtig, aber nicht aufdringlich und harmonisch in der Siure, einfach
spannend. Schnuppert man ins Glas, so tiberzeugt dieser Wein sofort mit seiner
zartfruchtigen Art, die an Birne und Mirabelle in der Nase erinnert. Nach dem
ersten Schluck hat man diesen harmonischen, runden Wein noch lange
angenchm auf dem Gaumen.

Auch als Essensbegleiter der modernen leichten Kiiche erweist sich dieser Wein
als Multitalent. Zur Spargelzeit ist er der ideale Partner dieses Saisongemiises.

Analysedaten Alkohol: 12,5 Vol. %
Jahrgang 2023 Restzucker: 11,5 g/l
Siure: 6,6 g/l

Auszeichnungen:

2022er DLG-Bundes- & Landesweinpramierung Gold
2021er DLG-Bundes- & Landesweinpramierung Gold
2020er: DLG-Bundesweinpramierung GroRRes Gold Extra

Unsere Philosophie:

»Sorgsam zur Natur
Geprigt von der Herkunft
Mit der Handschrift des Winzers BiOland

Fiir Leidenschaft am Genuss“

FEGAN



