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Dieser Wein wichst in traditionellen Weinlagen, stidwestlich der rheinland-
pfilzischen Landeshauptstadt Mainz, im grof3ten deutschen Weinanbaugebiet
Rheinhessen. Die Reben holen mit bis zu sieben Meter langen Wurzeln ihre
Nihrstoffe aus tiefgriindigen, kalkreichen LofSlehmbdéden. Unsere Weinberge
werden behutsam, nachhaltig und mit Respekt vor der Natur bewirtschaftet.
Unsere Arbeitsweise im Weinbau ist darauf ausgerichtet, gute Traubenqualitit
mit ausgereiften, aromatischen Weintrauben zu erzeugen.

Huxelrebe Beerenauslese

Die fruhreifen Trauben blieben extra lange am Rebstock hingen und konnten
so die ganze Herbstsonne des Jahrgangs einfangen, um voll zu reifen und die
thre Aromatik auszuprigen. Die Miithe wurde belohnt. Die Trauben hatten ein
Mostgewicht von 141 Grad Oechsle.

Goldgelb prisentiert sich dieser Wein im Glas. Schwenkt man das Glas, stro-
men intensive, opulente Difte in die Nase, die an Maracuja und gesii3ten Rha-

-~/ 7 fo barber erinnern. Auf dem Gaumen zeigt diese gehaltvolle Huxelrebe Beeren-

AAueelrete ] . ) - . )
, auslese ihre ganze Kraft. Die Zunge wird von einer intensiven Frucht, der an-

genchmen Beerensiure und einer edlen Siile umschmeichelt.
Die feine Stile des Weines balanciert mit einer ausgewogenen frischen Saure.

Ein Wein pur oder als Aperitif; auch mit Winzersekt aufgefillt, ein Genuss.

——— S Probieren sie ihn einmal zu Sulispeisen, wie z.B. frischem Pflaumenkuchen
sl oder auch zur Kiseplatte mit kriftigem, aromatischem Kise, zum Beispiel, Ro-
Loy L&Y quefort.

Analysedaten = Mostgewicht: 141 © Oechsle

Jahrgang 2012:  Alkohol: 11,5 Vol. %
Restzucker: 1242 ¢/1
Saure: 9,0 g/1
Auszeichnungen:
DLG-Bundesweinpramierung: Gold
Landesweinprimierung: Gold
Unsere Philosophie:

,»oorgsam zur Natur
Geprigt von der Herkunft
Mit der Handschrift des Winzers
Fur Leidenschaft am Genuss®



