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Die Trauben reifen in traditionellen Weinlagen, auf tiefgrindigen LéBlehmbdden stidwestlich
von Mainz. Begriinung, mechanische Bodenbearbeitung und ein 6kologischer Pflanzenschutz
schonen unseren wertvollen Grund und lassen aromatische Trauben heranreifen. Ein moderater
Ertrag und ausgereifte Trauben sind die Grundlage fiir diesen besonderen Rosé.

Rose trocken

Die roten Tauben des Merlot & Cabernet Sauvignon wurden nach der Ernte sanft gekeltert.
Dadurch erhélt der Wein seine typische schone Roséfarbe.

Die beiden Rebsorten vereinen ihre Vorziige zu einer erlesenen Cuvée. Die Frucht und Fiille der
Rebsorten ist hier sommerlich verpackt.

Das grofie Aromenspektrum hat viel zu bieten und entfaltet sich wunderschon am Gaumen. Die
Merlot-Trauben verleihen dem Wein beerige Aromen. Der Cabernet Sauvignon bringt eine
wiirzige Note mit, die an Cassis erinnert.

Analysedaten Alkohol: 12,5 % vol
Jahrgang 2024:  Restzucker: 4,9 g/l

Séaure: 6,4 g/1
Auszeichnungen:

2024 DLG-Bundes- und Landesweinpramierung: Gold
2023 DLG-Bundesweinpriamierung:  Grofles Gold Extra

International Rosé¢ Award 90/100 Punkten
Women's International Trophy Gold
2022 DLG-Bundes- und Landesweinpramierung: Gold
2021 Landesweinpramierung: Gold
2020 ,,Bester Rosé Deutschlands*
~pla1 - laut Deutschem Weininstitut
B 2020 DLG-Bundes- und Landesweinpramierung: Gold
2019  mundus vini international: Gold

2018 DLG-Bundes- und Landesweinpramierung: Gold
2. Platz bei Rosé Cup

rrNeUT 2017 DLG-Bundes- und Landesweinpramierung: Gold
ZEHE-CLAUSS ECO Winner 2018 & awc vienna international: Gold
2016 DLG-Bundes- und Landesweinpramierung: Gold
2015 DLG-Bundesweinpramierung: Gold

Unsere Philosophie:

,»Dorgsam zur Natur
Geprigt von der Herkunft
Mit der Handschrift des Winzers Bioland

Fur Leidenschaft am Genuss*
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